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;POR QUE
A O ADAD E
S DPRASASE

SOLUCIONES GASTRONOMICAS QUE FACILITAN EL DIA A DIA Y
MEJORAN LA RENTABILIDAD DE TU NEGOCIO.

PRODUCTO
DIFERENCIADOR
Especialidades con

identidad propia que
hacen tu oferta mas

atractiva y memorable.

LAA

CALIDAD
CONSTANTE

El mismo resultado
en cada servicio,
siempre perfecto.

g

MENOS PERSONAL, SIN ROTURA DE
MAS EFICIENCIA STOCK, NI MERMAS
Productos listos para Stock ilimitado, larga

regenerar sin necesidad caducidad, sin desperdicios,

de mano de obra mejor control de costes y
experta. margenes.
REDUCCION TIEMPOS MAYOR
DE SERVICIO RENTABILIDAD
Ahorra tiempo en cocina. Mas productividad,
Calienta, emplata mayor rotacion y
Y a servir. menor complejidad.

DISTRIBUCION A HOSTELEROS, SOMOS TU ALIADO

En cada producto ponemos nuestra experiencia, tecnologia y

pasion para que a ti solo te preocupe hacer crecer tu negocio.




;POR QUE ESTA LINEA NUESTRA EXPERIENCIA,
DE 5° GAMA? TU VENTAJA

Sabemos lo que vive la hosteleria cada

dia: 000y Mas de 35 anos asando al carbon

La experiencia garantiza un sabor
dificil de igualar.

oo

v/ Falta de tiempo

v/ Escasez de personal cualificado

v/ Picos de trabajo imprevisibles
v Necesidad de ofrecer calidad constante

v/ Presion sobre los costes y los mdrgenes

Sin roturas de stock
Produccion estable y de gran

volumen

fjlhj

Regularidad garantizada
El mismo resultado, servicio tras

servicio

Por eso creamos nuestra 5 Gama
Gourmet: platos listos para regenerar

gue mantienen todo el sabor del carbon y
te ayudan a ganar tiempos, controlar
costes y sorprender a tus clientes.

Producto diferenciador
Diferencian tu oferta y favorecen la
repeticion del cliente

XY




EL FUEGO
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Mucho mas que una forma de cocinar

Desde 1988 perfeccionamos una
forma de entender el asado
basada en el respeto por

el producto, el tiempo y el
fuego.

Hoy combinamos
tradicion artesanal y
capacidad profesional
para ofrecer soluciones
gastrondmicas disenadas

para la hosteleria

moderna.
ANO DE ANOS DE ELABORACION
FUNDACION EXPERIENCIA PROPIA

El sabor de siempre



TRADICION ARTESANAL
CAPACIDAD PROFESIONAI

o

Desde hace mas de tres décadas perfeccionamos una forma de
trabajar basada en el respeto por la cocina tradicional y la mejora
continua de cada proceso.

Hoy combinamos el conocimiento artesanal del carbdn con sistemas
productivos disenhados para ofrecer regularidad, seguridad
alimentaria y facilidad operativa.

. . 5 / o« »f
la mejor tecnotLogia, pCIT'CI mantener [CI U"’CZC{ICIOH )

Recetas propias elaboradas

como siempre se ha hecho,

con tiempo, oficio y respeto
por el producto

Procesos controlados que
garantizan el mismo resultado
siempre, con la maxima
seguridad alimentaria

Soluciones pensadas para
profesionales: eficientes,
faciles de trabajar y
altamente rentables



NUESTRA COLECCION
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SIGNATURE CHARCOAL COLLECTION g

SIGNATURE
CHARCOAL:

COLLECTION . R

ASADOS AL CARBON @ CALIDAD
DE ENCINA [AN PREMIUM

iy 4 PRODUCTO LISTO PARA
X . y DIFERET\I(,IADOR SERVIR



SIGNATURE CHARCOAL COLLECTION
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PERUANOL
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NUESTRA FIRMA &
GASTRONOMICA i iy &
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El asado al carbon

Marinado durante 24
horas y asado al carbon

de encina, resultando A) 1350-1450g A) 8 uds
B) 1000-1100g B) 10 uds

en una piel dorada y
crujiente con un
interior jugoso lleno de

sabor.

Una pieza versatil y o _ - |
excepcional, ideal para 180°C 80°C 700-800 W Se.gun TO
compartir y elevar 10 min i 7-10 min de la brasa
cualquier experiencia

gastrondmica.
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LA SOLUCION
PROFESIONAL

L]
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INFORMACION PR

entre jugosidad y sabor

La mitad de nuestro

emblematico pollo S0

Peruafiol, elaborado con | ) s20g aprox Al 16 s
marinado tradicional y B) 420g aprox. B) 20 uds
asado lentamente al

carbon de encina para

potenciar todo su sabor.

Una solucion practica y
rentable para servir un

. 700-800 W Segun T°
auténtico asado al 5-7 min de la brasa
carbon en pocos

minutos.




SIGNATURE CHARCOAL COLLECTION

CUARTO
PG

LA PIEZA MAS JUGOSA
DE LA:COLEC GO

IR
3
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de nuestra coleccion

Pollo salmuerizado y
asado lentamente en
horno de carbon de
encina. Aporta una carne
especialmente tierna,
jugosa y llena de sabor.

C) 130-170g aprox.

Perfecto como plato
principal o menu,
permitiendo ofrecer un
auténtico asado al
carbon con maxima
rapidez y sin mermas.

180°C
4-6 min

A) 340-370g aprox.
B) 240-270g aprox.

180°C
4-6 min

A) 1 caja (8-10 uds)
B) 1 caja (9-10 uds)
C) 1 caja (12-15 uds)

Segun T°
de la brasa

700-800 W
3-5 min

21 dias

85°C
10-15 min



SIGNATURE CHARCOAL COLLECTION

ALITAS Pl '
DEPOLLO _

EL APERITIVO QUE 2,
SIEMPRE FUNCIONA™

el caracter de la brasa

Salmuerizadas durante

24h y asadas lentamente o

al carbon de encina. 10-12 alitas = 1 caja de 3kg
Destacan por su piel {58 BRIOK BRte%
dorada, textura jugosa y

auténtico sabor a brasa.

Perfectas como tapa,

racion o complemento

de carta, permitiendo o _ _ -
multiples acabados y 180°C  180°C  700-800 W  Segln T° 85°C
una preparacién répida 3-5 min 3-5 min 2-3 min de la brasa 8-10 min

sin Mmermas.




SIGNATURE CHARCOAL COLLECTION
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oy CRUJIENTE
“IRRESISTIBLE
DE LA BRASA
be” /

y el crujiente que marca
la diferencia

Alitas de pollo asadas al
carbon de encinay i

) 8 - 10 alitas = 1 caja de 3.5kg
recubiertas con un 1Kg aprox. aprox.
crujiente rebozado de
estilo artesanal, listas

para freir y servir.

Una propuesta de alta
rotacion perfecta para
tapas, delivery, caterings
y cartas informales con

un toque diferencial.




SPECIALTY MEATS
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El cardcter de la brasa

unido a la mejor carne

ASADOS AL CARBON
DE ENCINA

CORTES
&= SELECCIONADOS

\Sﬁ: PRODUCTO i LISTO PARA
ZLa¥s prrerenciADOR SERVIR




SPECIALTY MEATS

COSTILLAS
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Nada mas, nada menos

Costillas de cerdo

salmuerizadas y asadas

lentamente al carbon de

encina, con una carne 220-250g/u b ° . 4° 21 dias
- = : (16 uds) _

tierna y un auténtico

sabor a brasa.

|deales para servir tal
cual o personalizar con
cualquier salsa o
glaseado, aportando

. . 180°C 180°C 700-800 W Segun T° 180°C
versatilidad y rapldez en 6-8 min 4-6 Min 2-4 min de la brasa 1-2 min

cocina.




SPECIALTY MEATS

COSTILLAR
BBQ s
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Irresistibles por fuera

Elaboradas mediante una

coccion lenta a baja

temperatura que

permite desarrollar una 2007500/ | Tcala b8 uds)
textura

extraordinariamente

tierna y jugosa.

Terminadas con nuestra

salsa BBQ de elaboracion

propia, consiguen un : RFRYEF - : MAG
180°C 180°C 700-800 W Segun T° 85°C

equilibrio perfecto entre 12-15 min  12-15 min 5-8 min de labrasa  10-15 min
dulzor, intensidad y

caramelizacion.




SPECIALTY MEATS

CODILLO
AL CARBON

PENSADO PARA o RN - e
IMPRESIONAR 77198 RN (il T

| —

Segundos para enamorar

Una elaboracion donde
el tiempo es el
ingrediente principal
junto con su caracterisico B10-540a/u Jifeeti= it

sabor a brasa.

Una especialidad
disenada para quienes
buscan autenticidad,
contundencia y una
experiencia

130°C 180°C 700-800 W

gastronomica 12-15 min 12-15 min
memorable.

5-8 min

21 dias

85°C
15-20 min
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FOOD SERVICE SOLUTIONS

CEONTR AMUSLO
DES HULE SZ 1B

TODO EL SABOR DE LA BRASA

SIN HUESQOS
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Contramuslo de pollo

deshuesado,

salmuerizado y asado al

carbon de encina, con una

textura especialmente 100-130g/u
tierna y un intenso

sabor a brasa.

1 caja (5kaq)

21 dfz
Bolsas de 1Kg 8

Su versatilidad lo

convierte en la opcion _
perfecta para platos —
principales, bocadillos, o ; o

. . 180°C I802E SARTEN 700-800 W 85°C
bOW|S' Optlmlzando 5-6 min 5-6 min 2-4 min 2-3 min 10-12 min

tiempos de preparacion
y eliminando mermas.




FOOD SERVICE SOLUTIONS

R LA D)
CHICKEN

LA BASE PERFECTA ’
PARA CUALQUIER ELABORACION

listo para usar

Pollo desmenuzado,
salmuerizado y asado al
carbon de encina, con
una textura jugosay un
auténtico sabor a brasa.

Una base

extremadamente

versatil para bocadillos,

hamburguesas, tacos, =
pizzas, ensaladas o
platos combinados,
reduciendo tiempos de
preparacion y mermas.

700-800 W
4-6 min

Bolsas de 1 kg 1 caja (5kqg)

REEE
10-12 min




FOOD SERVICE SOLUTIONS

PULLED
CHICKEN
PERUA\TOL

y = -
UN TOQUE DIFERENCIAL’
o QUE FIDELIZA CLIENW

4 f .
mas eém bl(’”l atico

Pollo desmenuzado con

nuestro marinado

Peruanol y asado al :

carbon de encina, con un Bolsas de 1 kg 1 caja (5kg)
equilibrio Unico de

especias, jugosidad y

sabor a brasa.

Ideal para aportar
personalidad y
diferenciacion a
bocadillos, wraps, baos,

700-800 W 85°C
samosas o platos con el 4-€ min 10-12 min

minimo esfuerzo en
cocina.



RELIENOS
GOURME'T
DE RO E$®

MENOS TIEMPO

MAS POSIBILIDADES

DfS(’ﬁﬂdOS para LTPOF[‘G!‘

valor

Una propuesta premium
pensada para productos
de alto valor
gastronomico.

Elige entre nuestros dos
sabores:

e« POLLO AL CARBON Y
BACON

« POLLO AL CARBON
PICANTE

Bolsas de 1 kg 1 caja (5kqg) 0° - 4°C
700-800 W 85°C
4-6 min 10-12 min

21 dias



RELLENOS
: COSTILLA
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Mas creatividad

Perfecto para conceptos

modernos, street food y _

propuestas Bolsas de 1 kg 1 caja (5ka)
gastronomicas con

identidad propia.

Sabores disponibles:

e COSTILLA AL
CARBON

e COSTILLA BBQ 700-800 W 85°C

4-6 min 10-12 min




GOURMET CREATIONS

Elaboraciones creadas
para aportar sabor,
personalidad y

R
rentabilidad al servicio

B e profesional

‘l?f’o MAS @ CALIDAD SERVICIO MAYOR
d?, VARIEDAD CONSTANTE AGIL RENTABILIDAD



EMPANZEDTLLAS
GA LLEGAS

: ¥ 20

Soluciones para hoy

Masa gallega elaborada
siguiendo meétodos |
tradicionales y rellenos | .

inspirados en algunas de POLLO AL POLLO AL ESPINACAS

nuestras recetas més CARBON Y CARBON CON QUESO
: BACON PICANTE Y HUEVO
reconocidas.

120g/u aprox. 1 caja (30 uds) i 6 meses

CECINAY
QUESO

COSTILLA COSTILLAS CHEESE

CRIOLLA
A LA BRASA BBQ BURGUER

Una coleccion pensada
para ofrecer sabor,
diferenciacion y
maxima facilidad de
servicio.

180°C
20-25 min




GCOURMET CREATIONS

CROQUETAS

em P 1eza P() r una g ran

receta

Croquetas con una
textura cremosa,
exterior muy crujiente y
un sabor auténtico en
cada variedad.

Perfectas como tapa,
entrante o racion,
ofreciendo una
experiencia gourmet
CONn una preparacion
rapiday sin
complicaciones.

30g/u prox.

POLLO AL
CARBON

1 Caja (1 Bolsa)
1 Bolsa de 60u

JAMON
IBERICO

BOLETUS

PUERRO[?
CONFITADO




GOURMET CREATIONS

LASANAS
DE PASTA

—

CAPAS DE TRADICION
RESULTADOS PROFESIONALES

La cficiencia de una
solucion pmfcsi()nal

Elaboradas con pasta

250g/u prox. 15 unidades 0° - 4°C 5 dias
fresca y rellenos
caseros cocinados
lentamente para
SensegUIl blis textia POLLE AL COSTILLAS ; ESPINACAS
equilibrada, una Cgiigmy A LA BRASA DOLONESA Y RICOTTA
excelente regeneracion y
un sabor que recuerda a
las recetas elaboradas en
casa.
|deales para raciones o 180°C 180°C 700-800 W

- - - i 8-10 mi 4-6 Mi
mendus del dla. 8-10 min min min



SWEETS CREATIONS

SWEETS
CREATIO

COLLECT [REN

inal perfecto a cualquier 3
JingUficcto M ualquicgay
experiencia gastronomica B
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SWEETS CREATIONS

CUKIES

ﬁ/TATA ‘

BIG
SWEIL
IRRESISTIBLE

que L"’[ P()SH‘(’ merece ser
protagonista.
O

Cookies artesanas

inspiradas en el estilo AL | |
neoyorquino, elaboradas | B) XL de 150g/u AR (3K
con ingredientes

seleccionados y una

filosofia simple: tamaho

generoso, exterior

crujiente, interior jugoso

y sabor inolvidable.

I80°C 180°C
3-4 min 2-3 min

Postre ideal para
compartir.
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